
R E Z E P T 
 
 
Chloschterwäie 
 
 
Ein Rezept aus dem Aargauer Kochbuch von D. Schär,  B. Pircher,  Y. Fauser 
 
 
300g Kuchenteig, gekauft oder  
selbst gemacht aus 150g Mehl, Salz, 75g Kochbutter & ca. 4 Esslf. Wasser, 
ein Kuchenblech damit belegen. 
 
Belag: 
1-2 Eier und 1dl. Rahm vermischen 
mit Muskat, Paprika, Salz und Pfeffer würzen 
 
je 200g Zwiebeln, in Ringe geschnitten 
 Äpfel, auf der Röstiraffel gerieben 
 Greyerzerkäse gerieben 
In die Eiermischung geben und gut vermischt auf dem Teig verteilen. 
 
Backen im auf 250° vorgeheizten Ofen, ca. 25-30 Min. 
 


